


HAPITRE tenu dans le Cellier Cistercien du

Chéteau du Clos (1e Vougeot, Chef (I,Ordre de la

CONFRERIE DES CHEVALIERS DUTASTEVIN

le vendredi vingt-sixieme jour du mois d’avril de 'an MMXTIX,

3 huit heures de la soirée, en maniére de célébration du

mille cent quatre-vingt huitieme ChaPitre de la Confrérie
ci-aPPelé

CHAPITRE DE PRINTEMPS
et de

LA MUSIQUE.
c&lébré sous la Présiclence de

SOI’!. Exceuence Monsieur Masato KITERA.
Ambassadeur ClU JaPOI’l en France

de
Monsieur Tl’lierry GEFFROTIN

Journaliste musical et écrivain

et de

Mademoiselle Catherine TROTTMANN
Artiste lyrique

En Conséquence,

seront Portés sur les tables & l)anquet des tres Précieux Chevaliers

du Tastevin, six services en 'ordre que suit, présentés par le

Chef ordinaire des rotissoires, marmites et autres uincailleries de

gueule de ladite l)achi(lue Con_frérie, tous servis dans des assiettes
ine de L i étée 2 la mode de V

en Porcelame e leoges 1nterPretee a la mode de ougeot.

DIVERTISSEMENTS

Au cours du diner assaisonné d humour et de commentaires,

les Cadets cle Bourgogne chanteront refrains a ]Joire et
d’amour, les Trompes de Chasse de la Confrérie, le
“Dél)uché (],e Bourgogne” sonneront de joyeuses fanfares.

En a]iner, mets et vins se }Lumn



E S CRITEAU

PRELUDE
accompagne’e c] ’un Montagny 1er Cru Les Coéres 2016 Tasteviné Lien accorJe’

la mousseline de 1angoustine et Poireau aux Perles harenga

OUVERTURE

escortée c] )un Beaune 1er Cru Les Marconnets 2014 a’e Lonne Porte’e
l’étuvée d’oml)le c}xevalier au beurre blanc 4 la rl'lul)ar]:)e

GAVOTTE

llumicli 16s cl ’un Bou ogne Coulan es-I.aMneuse 201 Tasteviné ]larmonieux
£8081 8

les ceufs en meurette Vigneronne

SYMFONIA

arrosé c] )un P ommarcl 1€er Cru I_4es EPenots 2009 symp]lonique
HosPices de Beaune - Cuvée Dom Goblet

servi en magnum

le filet de beeuf de Charolles r6ti aux escargots et 3 la moelle

SARABANDE
rellausse’s c] )un Closy ougeot Gran(l Cru 2010 Tasteviné en Point c] ’orgue
les l)ons fromages (le Bourgogne et de Franche~Comté

GRAND FINAL

L |
escargot en g ace

agre’mente’ dun Crémant de Bourgogne Brut Rosé Tasteviné Pe’tillant et sPiritue.
l’oPéra ala mode de Vougeot
les Petits fours

le café notr, le vieux Marc et la quueur de Prunelle de Bourgogne

du cellier, tous tabacs 5efument.



